Zutaten fiir 1 Backblech (ca. 20 Stiicke)
1 | Hafermilch ioladen)

2 Y Pckg. Vanillepuddingpulver 340 g
Rohrzucker

150 ml kalte Sojaschlagsahne

(z. B. Soyatoo!, Bioladen)
2 Glaser Schattenmorellen

250 g weiche Pflanzenmargarine
(Bioladen)

Meersalz

500 g Mehl qype s50)

15 g Backpulver

4 EL Sojamehl @ioladen)

5 EL Kakaopulver

250 g Zartbitterschokolade

(50 % Kakaoanteil)

100 ml mit
und 140 g
Hafermilch aufkochen, Puddingmischung mit

mischen. Restliche

einem Schneebesen einriihren, kurz aufkochen. Beiseite gestellt
abkuhlen lassen und gelegentlich umrihren, damit sich keine Haut
bildet. Den kalten Pudding 15 Minuten in den Gefrierschrank stellen.

aufschlagen und l6ffelweise unter den kalten
Pudding heben. Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

in einem Sieb abtropfen lassen.
mit 200 g Rohrzucker schaumig schlagen, 1 Prise Meersalz,
und 290 ml Wasser dazugeben und mit

dem Handriihrgerat zu einem glatten Teig verkneten. Backblech mit
Backpapier belegen und die Halfte des Teigs gleichmaRig
darauf verstreichen. unter den
restlichen Teig riihren und auf den hellen Teig streichen. Mit einer
Gabel Kreise durch den Teig ziehen, um eine Marmorierung zu
erhalten. Kirschen auf dem Teig verteilen und leicht eindriicken.
Teig ca. 30 Minuten auf der mittleren Schiene im heil3en Backofen
backen. 1 Stunde abkihlen lassen. Vanillecreme auf dem Teig
verteilen, 20 Minuten
kiihl stellen. mit einem Messer grob hacken, tber
einem Wasserbad bei mittlerer Hitze schmelzen lassen. Dafiir in
einem Topf etwas Wasser zum Kochen bringen. Die Schokolade in
einer Metallschiissel Uber dem Wasserbad bei mittlerer Hitze
schmelzen lassen. Die Schiissel darf das Wasserbad nicht berthren.
Schokolade mit einem Loffel oder Kiichenschaber auf der Creme
verteilen und mit einer Gabel ein Wellenmuster ziehen, erneut 10
Minuten kihl stellen.
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